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INST.FED.DE EDUC., CIENC. E TEC. CATARINENSE

Estudo Técnico Preliminar 62/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23351.003975/2026-52

2. Descricao da necessidade

O Instituto Federal Catarinense — Campus Concoérdia desempenha papel estratégico na oferta de educacdo profissional, cientifica e
tecnolégica, atendendo estudantes dos cursos técnicos integrados e subsequentes, cursos superiores, pds-graduacao, além de servidores e
colaboradores terceirizados.

Tendo em vista o vencimento do prazo do atual contrato, verifica-se a necessidade de formalizar novo contrato para concessdo onerosa de
uso para exploracdo comercial de servicos de cantina, garantindo alimentacdo segura, variada e com precos compativeis ao publico
estudantil.

A Cessdo Onerosa de Uso de espaco fisico do Campus Concérdia, do IFC, objetiva garantir, nos trés turnos de funcionamento, servigo
continuo e acessivel de cantina/lanchonete para a comunidade académica (estudantes, servidores, estagiarios, terceirizados) e visitantes,
reduzindo deslocamentos e qualificando os intervalos académicos/ambiente de convivéncia.

O objetivo é ceder onerosamente espaco fisico para exploracdo do servigo ao ptiblico interno e externo com padrées de qualidade,
higiene, precos e horarios compativeis com as atividades académicas, visto que o Campus possui Refeitério para atender as refeicoes
principais dos estudantes. Esse servico é complementar, com o intuito de disponibilizar lanches em dias e horarios ndo contemplados pelo
atendimento do Refeitério.

Nesse contexto, a disponibilizacdo de servi¢o de cantina nas dependéncias do Campus mostra-se necessaria e adequada, considerando:

- Permanéncia e bem-estar da comunidade académica — O campus possui jornada estendida, com atividades nos turnos matutino,
vespertino e noturno, além de praticas de ensino, pesquisa e extensdo. A oferta de alimentacdo no préprio local contribui para a
permanéncia qualificada dos estudantes, especialmente daqueles que permanecem em tempo integral na instituicao.

- Apoio as atividades académicas — Muitos cursos ofertados no Campus Concérdia, especialmente nas areas agrarias e técnicas,
demandam aulas préticas, atividades em campo e estdgios internos, o que amplia o tempo de permanéncia dos estudantes. A cantina
assegura acesso rapido e adequado a alimentacgdo, evitando deslocamentos externos que comprometam horarios e seguranca.

- Seguranca e organizacao institucional — A existéncia de cantina interna reduz a necessidade de saida frequente de alunos durante os
intervalos, promovendo maior controle de fluxo, seguranca e organizagdo do ambiente escolar.

- Promocdo de alimentacdo adequada e saudavel — A contratacdo formal do servico permite estabelecer requisitos minimos de
qualidade, higiene, controle sanitario e oferta de opgoes saudaveis, alinhadas as politicas publicas de promocgdo da satide e as normas da
vigilancia sanitaria.

- Atendimento a eventos institucionais — O campus realiza reunides, capacitacoes, eventos académicos e cientificos, que demandam
suporte alimentar. A presenga de cantina facilita a oferta de lanches e refeicGes, otimizando a logistica e reduzindo custos operacionais.

Dessa forma, justifica-se a disponibilizacao do servico de cantina como medida que contribui diretamente para o bem-estar, a seguranca,
a permanéncia estudantil e o adequado funcionamento das atividades académicas e administrativas do IFC — Campus Concérdia.

1de13



3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Servico Integrado de Suporte e Acompanhamento Educacional (SISAE) Antonio Marcos Cecconello

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
O atendimento aos usudrios da cantina deveréd ocorrer no horario das 09h15 as 21h15, de segunda a sexta-feira.
Deverater atendimento nos sabados | etivos ou em datas de eventos promovidos pelo Campus Concordia.

Os pregos dos alimentos e bebidas comercializadas deverdo estar devidamente fixados em quadro em local visivel e deverdo ser
compativeis com os valores, peso, tamanho e qualidade aos praticados nos estabel ecimentos similares.

A Concessionéria devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinérios, mobiliérios tais como mesas e cadeiras em madeira ou MDF,
e demais pecas necessarias as atividades a serem desenvolvidas, bem como, el etrodomeésticos de cozinha e cantina, além de outros que se
fizerem necessarios ao perfeito funcionamento da cantina e ao pleno cumprimento do objeto da contratagdo, bem como redlizar limpeza e
manutencdo do ambiente

Na cantina € expressamente vedado:

a) Utilizagdo de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento das aulas;

b) A guarda ou depdsito de produtos inflaméaveis, explosivos, corrosivos, téxicos ou de forte odor.

¢) Comercializagdo de bebidas alcodlicas, de cigarros e afins, e quaisquer produtos toxicos;

d) Comerciaizagdo ou pratica de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

€) Cobranca de taxas extras.

A Concessionéria devera garantir, de forma permanente e identificada no cardapio:

a) opcdes de alimentos integrais,

b) produtos com reducdo de aglcar, gordura e sodio;

c) opgdes sem gllten e sem lactose;

d) frutasin natura diariamente;

€) sucos naturais sem adi¢cao de aglicar (agUcar disponibilizado separadamente);

-f) sanduiches naturais com ingredientes frescos.

A Concessionéria deverd manter cardapio minimo obrigatorio, respeitando peso e prego maximo unitério, com identificagdo, data de
fabricagéo e validade.

5. Levantamento de Mercado

Foram analisadas as seguintes alternativas:

a) Execucdo direta pelo Campus
® Necessidade de contratacdo de equipe permanente;
® Aquisicdo de equipamentos;
® Responsabilidade sanitéria;

® Ausénciade previsdo orcamentaria especifica.
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b) Permissao/cessdo gratuita de uso:

representa rendincia de receita sem justificativa, reduz a sel etividade econdmica e ndo atende a vantajosidade.

¢) Credenciamento de interessados: Modelo voltado a multiplos prestadores simulténeos. Inviavel pela unicidade do espaco e pela
necessidade de gest&o integrada do ponto de venda.

d) Concesso onerosa de uso (Solucéo escolhida)
® N&o gera 6nus financeiro ao Campus;
® Garante receita mensal pelo uso do espaco;
® Transfere riscos operacionais a concessiondria;
® Permite controle contratual de qualidade e pregos.

Considerando as possibilidades entende-se que a execucdo direta pelo campus ndo se aplica. No ambiente dos Institutos Federais,
verifica-se ser comum a existéncia de cantinas para o fornecimento de alimentacdo /lanches aos estudantes e a comunidade escolar
/académica, além de ser também um espaco destinado a convivéncia social. As cantinas, em sua maioria, sdo espacos dentro dos prédios
publicos destinados especificamente para tal funcdo. Verifica-se ser antiecondmico para os Institutos Federais a prestacdo direta desse
servigo, podendo, ao invés disso, concentrar seus esfor¢os no cumprimento de sua atividade fim. Assim, € pratica comum entre todos 0s
orgaos publicos brasileiros, além das universidades, oferecer, por meio da cesséo onerosa do espaco publico, servicos de alimentacéo ao
seu publico. Diante desta premissa, baseia-se a pesquisa de mercado em busca de possiveis solugdes a fim de atender a demanda.

A forma de contratagéo proposta é a concessao de uso de espago fisico remunerado, para fins comerciais de servicos de cantina, através
da modalidade pregéo eletronico, do tipo “menor preco global do grupo”, a qual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder
publico atribui a utilizag8o exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinacdo especifica, a
qual encontra amparo na ainea “f”,inciso I, do artigo 76, combinado com o Inciso Il, artigo 28 da Lei n° 14.133/2021, parégrafo 3° do
artigo 23, bem como demais legislagcdes pertinentes.

A licitag8o para contratacdo de empresa especializada visando a Concessdo Administrativa de uso de espaco publico é a solugéo que
satisfaz 0s principios constitucionais da selegdo da proposta mais vantgjosa para a administracéo publica vinculada ao instrumento
convocatério e do julgamento objetivo. Portanto, a referida solugdo ja demonstrou em anos anteriores, que atende aos requisitos
estabelecidos pelo Campus, as necessidades da contratacdo, de modo a alcancar os resultados pretendidos, levando-se em conta os
aspectos de economicidade, eficacia, eficiéncia e padronizago.

6. Descricao da solucao como um todo
Apbs estudos, a solucdo mais adequada para esta necessidade € a Concessdo Onerosa de uso do espaco fisico, com éreatotal de 173m2,

para fins de exploragdo comercial de servigos de cantina, sob o critério de MAIOR DESCONTO linear sobre o valor do cardépio
minimo, para atender a demanda do |FC Campus Campus Concordia.

CARDAPIO MiINIMO OBRIGATORIO

A Concessionaria devera manter cardapio minimo obrigat6rio, composto pelos seguintes abaixo relacionados, respeitando peso e preco
maximo unitario, conforme resultado da homologagdo do Pregdo, com identificacdo, data de fabricacdo e validade.

ITEM UN DESCRICAO
1 1C:8%$1c1)l Café coado pequeno
2 ZCSC(J)F;T?I Café coado médio
3 1%%2]?' Café com leite pequeno
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Copo

4 >80ml Café com leite médio
5 Copo Chocolate quente ou frio pequeno
180ml d Peq
6 Copo Chocolate quente ou frio médio
280ml d
7 Copo Suco natural, sabores diversos (laranja, maméao, abacaxi, meléo, uva,
300ml lim&o), ndo adocado.
8 Copo Suco de fruta polpa, ndo adogado
300m| polpa, caco.
9 Copo Salada de frutas contendo laranja, banana, mamé&o, maca, abacaxi e
180ml demais frutas, sem acucar.
10 Fatia Bolo simples branco ou integral sem recheio (fub& com coco, cenoura,
200g laranja ou formigueiro) sem recheio e sem cobertura.
. Cachorro quente: péo tradicional de cachorro quente, recheado com
11 Unidade .
molho vermelho de salsichas e batata palha.
12 Unidade (150g9) |Esfiha assada de carne/frango
13 Unidade Hamburguer contepdo pao, hamburguer de carne ou frango, queijo,
tomate, alface, maionese.
14 Unidade Pao quente com ovo: pédo francés ou fatiado na Manteiga com dois
ovos
15 150¢g Mini Pizza recheio: calabresal/frango/carne/bacon
. Misto quente com 2 fatias de pao de forma tradicional ou integral
16 Unidade . .
contendo peito de frango, queijo ou peru ou presunto
17 Unidade (85g) |P&o de queijo grande
18 Unidade (170g) |Pastel bolha de carne/frango/pizza
19 Unidade (180g) |Pastel japonés, com recheio de carne/frango/calabreza
Sanduiche natural com pao branco ou integral: 2 fatias de péo de
20 Unidade forma tradicional com peito de frango ou peru ou presunto, queijo,

alface e tomate.
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Torrada completa contendo p&o de forma branco ou integral, presunto,

21 Unidade . .
gueijo mussarela, tomate, ovo e maionese.

Além dos itens de carddpio minimo, a contratada podera ofertar maior variedade de lanches conforme necessidade de atendimento a
demanda local.

Mediante aprovacdo prévia da Fiscalizacdo, poderdo ser incluidos ou excluidos itens do Cardapio Minimo, com solicitacdo formal e
justificativas.

Os precos dos alimentos e bebidas comercializadas deverdo estar devidamente fixados em quadro em local visivel e deverdo ser
compativeis com os valores, peso, tamanho e qualidade aos prati cados nos estabel ecimentos similares.

Os itens que comp8em o cardapio minimo, (objeto disputa na Licitacdo) deverdo ser comercializados aos pregos constantes da proposta
final, sendo regjustados pela Administragéo, anualmente, conforme indice do IPCA.

Os itens Bebidas (ndo alcodlicas), chd, café e leite deverdo ser servidos sem adi¢éo de aglcar ou adogante, onde 0s mesmos deverdo estar
a disposicdo em saché ou embalagem propria.

Devera ser disponibilizado gratuitamente em saché maionese, ketchup e mostarda.

Os sucos naturais, vitaminas, leite, café e outros devem ser servidos em copos de vidro ou, se solicitado pelo usuario, em copos
descartaveis deigual capacidade.

Os alimentos devem ser servidos em condi¢des sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo e sabor
agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias.

Atender as normas RDC 216 que tratam das boas praticas de fabricacdo de alimentos.

Ainda, a cessionéria poder & ofertar:

a) almoco — buffet;

b) servicos de coffee break;

Os pedidos deverdo ser formalizados com antecedéncia minima de 20 (vinte) dias;

A realizacdo de eventos e 0s precos que serdo praticados deverdo ser previamente aprovados pela Fiscalizagdo do Contrato.

¢) venda de itens de bazar: produtos de higiene pessoal;

d) servigcos de reprografia: 0s precos que serdo praticados deverdo ser previamente aprovados pela Fiscalizag@o do Contrato.
HORARIO DE FUNCIONAMENTO

O atendimento aos usuarios das cantinas devera ocorrer no horario das 09h15 as 21h15, de segunda a sexta-feira.

Devera ter atendimento nos sabados letivos ou em datas de eventos promovidos pelo Campus Concordia, que serdo informados
previamente em Calendério Escolar.

O horério estipulado podera sofrer alteragdes mediante acordo com a Concessiondria do Instituto Federal Catarinense — Campus
Concoérdia.

Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da Instituicao), sera obrigatorio o
funcionamento da cantina, por periodo minimo de 1 (uma) hora, em cada expediente, preferencialmente no horario do meio dia,
podendo esta condi¢do ser modificada em acordo com a Diregdo do Instituto Federal Catarinense — Campus Concordia, se convier.

Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da Instituicéo) serd realizado um
desconto de 50% sobre o valor mensal (aluguel) pago pela Concessionéria pelo uso do imével.

Cabera a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a demanda.
DA INFRAESTRUTURA

A é&reafisicadestinada ao uso da cantina do Instituto Federal Catarinense — Campus Concordia é de 173 m2.
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Além da érea fisica destinada & cantina, serdo disponibilizadas éreas para disposi¢do de mesas e cadeiras a serem utilizadas pelos
usuérios dos servigos da cantina, dimensionadas a critério do Instituto Federal Catarinense — Campus Concérdia.

A Concessionéria devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinérios, mobiliarios tais como mesas e cadeiras em madeira ou MDF,
e demais pecas necessarias as atividades a serem desenvolvidas, bem como, el etrodomésticos de cozinha e cantina, além de outros que se
fizerem necessarios ao perfeito funcionamento da cantina e ao pleno cumprimento do objeto da contratagéo.

DOSMOVEIS

A Concessiondria devera colocar mesas e cadeiras na area interna da cantina, no quantitativo e modelo, a ser submetido e aprovado pelo
Instituto Federal Catarinense — Campus Concérdia.

Antes de instalar qualquer equipamento no local concedido devera verificar as condices da rede elétrica, qualquer dano causado em
funcdo de mainstalagdo sera de suainteira responsabilidade;

Deve utilizar as instalagdes cedidas pelo Instituto Federal Catarinense — Campus Concérdia exclusivamente no cumprimento do objeto
pactuado, correndo as suas expensas a conservagdo, guarda e manutencao;

Fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de pléasticos no interior, para toda area objeto desta Concessdo de Uso, de acordo com as
normas de coleta seletiva do Instituto Federal Catarinense — Campus Concordia ou outro 6rgao competente.

Deve declarar, expressamente, em termo préprio, o recebimento das instalagdes de propriedade da Unido Federal Catarinense — Campus
Concérdia, através da Declar acdo, antes do inicio das atividades.

DA MANUTENCAO E LIMPEZA E ARMAZENAMENTO DE ITENS
A limpeza, manutencdo, conservacdo e vigilancia da cantina e proximidades, serdo de responsabilidade da Concessionaria.

Toda manutencdo/reparo nas dependéncias da area cedida sera de responsabilidade da Concessionaria, devendo ser mantidos os mesmos
padrdes de materiais e acabamentos originais.

Qualquer ateracdo que implique em pequenas obras ou modificacfes do espaco fisico relativo a concessdo, so poderd ser executada apos
a devida autorizagdo prévia da Concedente.

A Concessionéria devera manter um programa periédico de desinsetizacdo e desratizag8o, necessério para manter a higiene do local.

Os detritos provenientes da cantina deverdo ser acondicionados em sacos plasticos e retirados pela Concessionéria seguindo orientactes
do IFC — Campus Concérdia.

A Concessionaria deverd armazenar e manusear 0s equipamentos, utensilios e géneros alimenticios, observando, no minimo, os seguintes
aspectos:

- oslocais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e arrumados;

- néo sera admitido o armazenamento de géneros de forma improéprios ou fora de condigBes normais para 0 consumo, como, por
exemplo, géneros cuja data de vencimento esteja vencida, ou que ndo estejam embal ados adequadamente;

- 0 armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas;

- a Concessionaria manterd a perfeita higienizagdo das frutas, legumes, verduras, lavando-as em solugdo adequada, antes do preparo
devendo também zelar para que os géneros alimenticios a serem utilizados, sejam de marcas conceituadas e de qualidade comprovada;

- produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos.
DA CONCESSAO ONEROSA

A Concessdo Onerosa de Uso serd outorgada pelo Instituto Federal Catarinense — Campus Concordia, mediante contrato de concessdo
onerosa de uso assinado pela Diretora-Geral e a Concessiondria.

N&o sera permitido ceder ou transferir aterceiros, a qualquer titulo, a Concessdo Onerosa de Uso, nem emprestar ou sublocar cantina, no
todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir aterceiros o uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

O prazo deinicio da concessdo onerosa de uso serd na data de assinatura do contrato.

O valor mensal a ser pago pela Concessionaria, objeto da Concessdo Onerosa de Uso de parte do imével destinado a instalacdo da
Cantina do Campus Concordia sera de R$ 2.400,00 (Dois Mil e quatrocentos reais) acrescido do valor correspondente ao consumo de
agua e energia el étrica, nas seguintes condicOes:
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Energia elétrica: a unidade dispde de medidor exclusivo, ao qual os fiscais irdo proceder a leitura do medidor mensalmente, informando
os dados a Coordenacdo de Contratos.

Agua: em func&o da unidade ndo dispor de um hidrémetro individual, a CONCESSIONARIA devera ressarcir o IFC Campus Concordia
no valor dataxa comercial dafornecedora de agua do Municipio de Concérdia.

Gas: Em relacéo ao gas GLP, tendo em vista que o espaco destinado a Cantina possui central exclusiva de gas, as despesas com
abastecimento e instalagdo de gés, serdo de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA.

O valor do auguel deverd ser regjustado a cada 12 (doze) pela variagdo do |PCA do periodo, ou outro indexador oficial que vier a
substitui-lo. feita através de justificativa devidamente fundamentada, a qual sera analisada pelo Instituto Federal Catarinense — Campus
Concordia, manifestando concordancia ou ndo com o solicitado.

A importancia sera paga através da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, que deverd ser retirada na Coordenago Financeira e
Orcamentéria do Ingtituto Catarinense — Campus Concordia, ha Administracdo do Instituto Federal Catarinense — Campus Campus
Concodrdia, ou emitida diretamente pelo site http://www.stn.fazenda.gov.br/si af i/index.asp.

O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a Concessiondria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago,
acrescido de juros de mora de 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pelo Instituto Federal de
Educacdo Ciéncia e Tecnologia Catarinense — Campus Concdrdia, serdo aplicadas as sangdes previstas naLei 14.133/2021.

Se 0 atraso no pagamento por parte da Concessionaria for superior a 90 (noventa) dias, a Concedente procederd arescisdo contratual .
DA VIGENCIA

O contrato de Concessdo Onerosa de Uso de exploragdo comercia da cantina vigorara por 60 (sessenta) meses a contar da assinatura do
contrato, podendo, no interesse da Administragdo, ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 120 (cento e vinte)
meses, observando-se o disposto no inciso Il do art.110 daLel 14.133/2021.

Justificativa: Trata-se de um contrato com arrecadacdo de receitas e cuja concessdo envolve a realizagdo de investimentos iniciais
relevantes por parte da contratada, tais como aquisicdo de equipamentos, mobiliario, adequacdes sanitérias e estruturais, além da
regularizacdo junto aos 6rgdos de vigilancia sanitaria. Tais investimentos demandam prazo razodvel para amortizagdo, sendo invidvel sua
plena recuperacdo em contratos de curta duracdo, como aqueles limitados a 12 meses.

Ademais, a maior duracdo contratual contribui para a continuidade e qualidade dos servicos prestados a comunidade académica,
composta por estudantes, servidores e visitantes. A rotatividade frequente de concessionarios, decorrente de contratos curtos, pode
comprometer a padronizac8o, a seguranca alimentar e a eficiéncia operacional do servico de alimentagdo, essencial ao funcionamento
regular das atividades académicas.

Sob o aspecto da vantgjosidade administrativa, contratos com prazo superior a 12 meses reduzem custos indiretos relacionados a
realizac8o recorrente de processos licitatdrios, como tempo de servidores envolvidos, publicacbes oficiais e demais atos administrativos,
promovendo maior eficiéncia na gestdo publica, em consonancia com os principios da economicidade e da eficiéncia previstos no art. 37
da Constituicéo Federal e com aLei n°14.133/2021 que admite a celebracdo de contratos administrativos com prazos mais extensos.

ESTIMATIVA DE PUBLICO:
1.600 estudantes
250 servidores

50 terceirizados

QUALIFICACAO TECNICA DA CONTRATADA

Considerando a natureza do objeto contratado — concessdo de espago publico com prestagdo de servicos de cantina/lanchonete, serd
exigida da futura contratada a comprovacdo de capacidade técnica, a fim de garantir a aptiddo para o desempenho adequado do servico,
observando os critérios sanitérios, operacionais e profissionais exigidos pela legislagdo vigente.

Regularidade de Funcionamento e Autorizacdo Sanitéria: A contratada devera apresentar documentacdo que comprove a
regularidade de seu funcionamento e 0 cumprimento das normas sanitérias aplicaveis, incluindo:

® Alvard de funcionamento e alvara sanitério vigente, expedido pela autoridade sanitaria competente, em até 90 dias apds a
contratacao;
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® Comprovacdo de inscricdo no CNPJ com CNAE compativel com o objeto da contratacéo (servicos de alimentacdo, lanchonete,
fornecimento de refeicdes, etc.);

Na assinatura do contrato a cessionaria dever & apresentar:

- Relagdo nominal dos funcionarios, com respectivaidentificacdo que serdo utilizados na execugao dos servigos.

- Carteira de salide em validade de seus funcionarios;

- Adquirir para uso de seus empregados EPIs e uniformes.

- Apdlice de seguro contraincéndio do valor do imével e danos pessoais causados a terceiros e responsabilidade civil;

- Carta com indicacdo do responsavel técnico responsavel.

GARANTIA DA CONTRATACAO
N&o havera exigéncia da garantia da contratagdo dos art. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021.

Justificativa: trata-se de cessdo onerosa de uso de bem publico para exploracdo de servicos de apoio (cantina/lanchonete), sem aquisicéo
de bens ou servicos pela Administracdo e sem desembolso orgcamentario. A exploracdo econdmica ocorre por conta e risco da contratada,
de modo que os riscos financeiros relevantes ndo recaem sobre o erdrio. Os riscos remanescentes a Administracdo (ex.:inadimpléncia da
outorga ou descumprimentos contratuais) seréo adequadamente mitigados por instrumentos menos gravosos que a garantia de execucao,
a saber:

Garantia da Contratacdo: Diante do perfil do objeto (servigo continuado de apoio, baixa complexidade técnica e auséncia de aporte de
recursos publicos) e dos mecanismos de mitigacdo e cobranca acima descritos, a exigéncia de garantia de execugdo revelar-se-ia
desproporcional, podendo reduzir a competitividade e onerar a outorga ofertada, sem beneficio equivalente ao interesse publico. Por
essas razdes, ndo serd exigida garantia para a contratacao.
DA FISCALIZACAO:
S8o atribui¢des da fiscalizagdo:
Acompanhamento e fiscaliza¢cdo da execuc¢éo contratual
* Verificar o cumprimento integral das clausulas contratuais, do edital e da proposta apresentada pela concessionaria;
® Acompanhar aprestacdo dos servicos de forma continua, garantindo regularidade e qualidade no atendimento a comunidade
académica, conforme horarios previstos.
Verificacdo da conformidade dos produtos e pregos
® Conferir se os produtos of ertados estéo de acordo com o cardapio minimo exigido e com os padrdes de qualidade estabel ecidos;
® Redlizar afericdo semestral dos valores do cardapio minimo, bem como dos demais itens ofertados, por meio de amostragem, a
fim de verificar a compatibilidade com os precos de mercado e com o equilibrio econdmico da concessdo.
Controle da utilizagdo do espaco publico
® Garantir que o espaco concedido esteja sendo utilizado exclusivamente para a finalidade prevista em contrato;

* Verificar aconservagdo do imovel, equipamentos e instalagdes, comunicando eventuais danos ou irregularidades.

Registro e comunicagéo de ocorréncias

® Registrar em relatdrios todas as ocorréncias relevantes via sistema administrativo, como descumprimentos contratuais,
reclamacdes de usuérios e ndo conformidades;

* Notificar formamente a concessionaria para correcdo de falhas, estabelecendo prazos quando necessario.
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Aplicacio de medidas administrativas

® Solicitar apuracdo de fatos e aplicacdo de penalidades, quando constatadas infragdes contratuais, nos termos da Lei n°® 14.133
/2021,

® Encaminhar a autoridade competentes situaces que possam ensegjar adverténcia, multa ou rescisdo contratual.

I nterlocucdo com a concessionaria e Usuarios
® Atuar como ponto de contato entre a Administracdo e a empresa concessionaria;

® Receber e encaminhar sugestdes, reclamacdes e demandas da comunidade académica.

Apoio a gestdo contratual
® Subsidiar a Administraco com informagdes para eventuais prorrogagdes, revisdes ou rescisdes do contrato;
® Elaborar relatérios periddicos sobre a execugdo contratual;

® Auxiliar na emissdo e o envio da Guia de Recolhimento da Unido (GRU), referente aos valores devidos pela concessiondria,
acompanhando os prazos de pagamento e adotando as providéncias cabiveis em caso de inadimpléncia.

Por fim, a solucéo consiste na:
® Concessdo onerosa de uso de espaco fisico de 173 mz;
® Prazo contratual de 60 meses, prorrogavel até 120 meses;
® Pagamento mensal de R$ 2.400,00 + consumo de energia elétrica + taxa fixa de agua;
¢ Critério de julgamento: MAIOR DESCONTO linear, sobre o cardapio minimo sugerido;
® Obrigatoriedade de fornecimento de cardapio minimo diario;
® Fiscalizac&o por servidor designado.
* Modalidade: Pregdo e etrénico.
® Regime de execugdo: indireta, sem dedicagéo exclusiva de méo de obra

® Natureza do servico (classificagéo): continuado, tendo em vista que atende necessidade permanente da comunidade académica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Quantidade estimada (vigéncia contratual inicial): 60 meses (prorrogavel até 120 meses, se vanta 0so).
Area cedida: 173 m2.

Ponto de atendimento: 1 (espago Unico).

Operacao prevista: 3 turnos, segunda a sexta, 7h as 21h00, com possibilidade de sabados letivos e eventos institucionais previamente
comunicados.

Sazonalidade: nos periodos de recesso/férias/suspensdo de aulas, a operacdo podera ser reduzida/suspensa; a outorga serd reduzida em
50%, proporcionalmente aos dias de recesso do més.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 193,16

O valor estimado do cardapio minimo, que serd objeto da disputa, foi de R$ 193,16 (cento e noventa e trés reais e dezesseis centavos).
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Conforme avaliacdo, anexada aos Autos apurou-se valor de R$ 2.400,00 (Dois mil e quatrocentos reais) resultando em outorga mensal, a ser pago, via
GRU, ao IFC - Campus Concérdia.

Ndo haverd desembolso financeiro por parte da Administragdo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nado se aplica parcelamento, pois 0 objeto constitui solugdo tnica e integrada (exploragdo total da cantina).

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se aplica

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Essa contratagéo se alinha com os objetivos OE 17 - Consolidar e adequar infraestruturafisicae de Tl.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Garantir alimentacdo adequada e acessivel a comunidade académica, nos trés turnos, com melhoria das condicGes de permanéncia e éxito
estudantil e reducdo de deslocamentos externos;

Assegurar pregos compativeis com o mercado local;
Manter padrdes sanitarios e de qualidade;

Evitar deslocamento dos estudantes para éreas externas;
Melhor aproveitamento do espaco publico;

Geragao de receita patrimonial ao Campus. Eficiéncia administrativa: exploragdo econdmica a cargo da contratada, liberando a
Administracdo de rotinas acessorias (compra/armazenamento/mani pulagdo), com risco orcamentério nulo e receita acessdria de outorga
(recolhidavia GRU).

Desenvolvimento nacional sustentavel (econémico, social e ambiental)

1. Econdmico: estimulo a atividade empreendedora local/regional via competicdo piblica; geragéo de postos de trabalho e
encadeamentos locais.

2. Socid: promocéo de alimentagéo saudavel e opgdes para restrigdes alimentares; atendimento acessivel (NBR 9050); respeito ao
consumidor (informagdo clara de pregos, volumetria e ingredientes) e possibilidade de agdes educativas de alimentagdo e salide.

3. Ambiental: requisitos de gestéo de residuos (segregacdo e destinacdo adequada), logistica reversa de éleo; priorizacdo de

embal agens reciclavei s/biodegradaveis; eficiéncia energética em equipamentos; uso racional de agua; contribui¢do para areducdo
de emissdes por diminuicdo de deslocamentos fora do Campus.

13. Providéncias a serem Adotadas
* Avaliagdo técnica do espago, parafins de determinar o valor mensal da outorga;
® Designacao de Fiscal e Gestor do Contrato;
® Verificag8o das condicdes estruturais do espaco;

® Disponibilizar pararealizago de visita técnica aos interessados.
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14. Possiveis Impactos Ambientais
® Geragdo de residuos organicos;
® Consumo de energia elétrica e agua;
® Uso de embalagens descartéaveis.
Medidas mitigadoras:
® (Coleta seletiva;
® Descarte adequado de 6leo vegetal;
® Uso racional de recursos;

® Incentivo a utensilios reutilizaveis.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das anélises realizadas, conclui-se que a concessdo onerosa de uso do espaco fisico para exploragdo comercial da cantina do Instituto Federal
Catarinense — Campus Concordia é:

Técnica e operacionalmente viavel
Economicamente vantajosa
Administrativamente adequada
Alinhada ao interesse publico

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

JUCELE GRANDO

comissdo de planejamento

IVANETE MARIA DE OLIVEIRA

Comisséo de planejamento
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LUIS RICARDO BASTOS DA SILVA

Equipe de Planejamento / Fiscal

ANTONIO MARCOS CECCONELLO

Comissdo de planejamento

SOFIA SCHULTZ

Comisséo de planejamento

GIZELA VANESSA HACK

Equipe de Planejamento

MARIZA MARCHIORO TURCATO

Equipe de Planejamento / Fiscal

SOLANGE TEREZINHA FARINA

Comissao de planejamento

HORALDO ANTONIO BRANDALISE
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Comissao de planejamento

JACKSON ALDEMIR CAVALLI

Comisséo de Planejamento

Despacho: A Autoridade Competente do Instituto Federal Catarinense — Campus, aprova o presente Estudo Técnico Preliminar.

ALESSANDRA CARINE PORTOLAN

Autoridade competente
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